20. - 24. Januar 2025

inkl. Kirbissuppe mit Erdnuss-Crunch oder Salat

MONTAG

Paniertes Pouletbriistli
mit Walnusskruste
Bramata, Rosenkohl, Apfel-Jus

QP Siisskartoffeln aus dem Ofen
Gemuse, Tahin-Joghurtsauce

DIENSTAG

Fleischvogel
Krauterreis, Rotkabis

W@ Hausgemachte Pasta
Federkohl-Pesto, pochiertes Ei

MITTWOCH

Chili con Carne vom Sauli
UELIHOF BIO
Kartoffelstampf, Creme Fraiche

QP Knuspriger Tofu

im Cornflakesmantel
Basmati-Lauch-Reis, Edamame

24

22

24

22

24

22

DONNERSTAG

Lammbhackspiessli 24
lauwarmer Couscoussalat
rassiger Minz-Joghurt-Dip

Gp Hausgemachte Gnocchi 22
Caponata, Sbrinz

FREITAG

Schweinspiccata Milanese 24
Tomatenspaghetti, Parmesanhobel

Spinat-Pfannkuchen 22
Kirbis, Rotkohl, Cashewsauce

WOCHENHIT

Kalbsburger
Gorgonzola, Birnenchutney, NUsslisalat
Sauerrahmsauce, Baumnusse

é Lauch-Dattel-Curry
Susskartoffelstampf

WOCHENDESSERT

Créme Briilée
Schoggi-Sorbet

32

24

12

Restaurant Libelle | Maihofstrasse 61 | 6006 Luzern | Tel. 041420 6161

Gﬁﬂ = vegetarisch

Unser Fleisch, Fisch und Brot stammen ausschliesslich aus der Schweiz und werden Uber regionale Lieferanten bezogen.

Beim Kauf von Gemiise, Obst, Kase und Eiern achten wir auf saisonale, regionale und teilweise biologische Produkte. Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.

Bei moglichen Intoleranzen (Allergene) gibt Ihnen das fachkundige Libellen-Team gerne Auskunft.




